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I  PRODOTT I
TOSCAN I

I prodotti tipici della Toscana sono
davvero tanti, come del resto tutti i
prodotti locali di questa incredibile
terra. Se pensiamo a tutto quello
che viene prodotto non solo nella
regione Toscana ma in tutta l’Italia,
le specialità sono davvero
tantissime.
Ma cosa intendiamo per prodotto
tipico? Parliamo di un prodotto
legato fortemente ad un territorio,
che viene lavorato secondo metodi
e modalità ormai consolidati nel
corso degli anni....

Toscano
100% 

Italiano
100% 

PRODOTTI LA CUI FILIERA, ORIGINE
E LAVORAZIONE, È ESEGUITA
INTERAMENTE NELLA REGIONE
TOSCANA

PRODOTTI LA CUI FILIERA È
GARANTITA 100% ITALIANA



la “Tipicità”: termine che indica
l’insieme di caratteristiche uniche di
immagine, tradizione, tecnologia,
cultura, che sono proprie di uno
specifico territorio e che sono alla base
le tecniche di realizzazione di prodotti
agricoli e gastronomici Con il termine
“Prodotti Tipici” – cui si attribuisce un
significato a valenza trasversale, si
indicano: 
- I prodotti DOP e IGP; 
- I vini DOC, DOCG, IGT; 
- I prodotti tradizionali agro alimentari; 
- I prodotti meritevoli di riconoscimento
comunitario per la cui realizzazione si
usano materie prime di particolare
pregio.  

La definizione "prodotti tipici" è
generalmente utilizzata per indicare
specialità agroalimentari con una forte
caratterizzazione geografica. Più
precisamente, "prodotti tipici" definisce
tutti i prodotti ai quali l'Unione Europea
ha riconosciuto i marchi DOP
(Denominazione di Origine Protetta),
IGP (Indicazione Geografica Protetta)
oppure STG (Specialità Tradizionale
Garantita). Per le prime due
denominazioni il regolamento applicato
è il CEE 2081/92, mentre per SGT il
2082/92.

Il riconoscimento DOP viene conferito
ai prodotti agroalimentari per i quali
tutte le fasi di produzione (materia
prima, trasformazione, stagionatura,
confezionamento) vengono svolte in una
delimitata area geografica, dalla quale
traggono il nome e le proprie
caratteristiche. 

il riconoscimento IGP (viene conferito
ai prodotti agroalimentari per i quali
una o più fasi di produzione (materia
prima, trasformazione, stagionatura,
confezionamento) vengono svolte in
una delimitata area geografica, dalla
quale traggono il nome. 

Il riconoscimento STG viene conferito
ai prodotti agroalimentari ottenuti
seguendo un metodo di lavorazione
e/o trasformazione tradizionale o
utilizzando materie prime tradizionali :
in questo caso la tutela viene
riconosciuta alla tipicità della ricetta,
mentre per DOP e IGT viene tutelato il
prodotto. 

Il riconoscimento DOC: è il marchio
nazionale, che viene attribuito con
decreto a quei prodotti originari di una
zona limitata, che in questa zona
vengono realizzati con l’uso di materia
prima locale, secondo usi tradizionali,
legali e costanti.

Oltre al disciplinare di produzione il
decreto definisce le caratteristiche
fisico chimiche, e organolettiche e
stabilisce l’uso del simbolo grafico
(marchio) che viene concesso ai
prodotti che rispettino tale definizione. 

Il riconoscimento AS: le attestazioni
di specificità qualifica di prodotti in
funzione delle caratteristiche
specifiche che derivano loro dalle
materie prime utilizzate e/o dalle
condizioni di produzione, a prescindere
dalla collocazione geografica dei
processi produttivi. 

 
I  PRODOTT I
T I P I C I  E  NON
SOLO!

A P P R O F O N D I M E N T O
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I prodotti “Tradizionali”: con il termine
di prodotti tradizionali si intendono quei
prodotti agroalimentari le cui metodiche
di lavorazione, conservazione e
stagionatura risultino consolidate nel
tempo, omogenee per tutto il territorio
interessato, secondo regole tradizionali,
per un periodo non inferiore a 25 anni.
Si tratta in genere di produzioni
ottenute con processi di trasformazione
e produzione consolidati nel tempo, che
si caratterizzano come arte del
particolare, assumendo non di rado
valenze di assoluta eccellenza. 

Il fattore “Tradizionalità” conferisce ai
prodotti diversi caratteri: - Storicità (
origini delle comunità locali e il loro
stretto rapporto con l’ambiente e il
territorio) 
- Familiarità (memoria e vocazioni delle
proprie radici) 
- Riscoperta ( ricerche della qualità, del
gusto, del particolare) 
- Eccellenza ( alto profilo organolettico) 
La  “Specificità” : con il termine
«specificità», si indica l'elemento o
l'insieme di elementi che distinguono
nettam

Tale identificazione è basata sul
monitoraggio dei flussi materiali dal
“campo alla tavola” , cioè dal
produttore della materia prima al
consumatore finale. 

Marchi Collettivi: è un segno che serve
a garantire l’origine, la materia o la
qualità di determinati prodotti o servizi,
concesso un soggetto sia esso persona
fisico giuridica, che svolge funzioni di
garanzia della provenienza della qualità
di prodotto servizi, in applicazione di un
regolamento che prevede le modalità di
uso del marchio, l’effettuazione di
controlli e le sanzioni. 

Marchi Collettivi di Impresa: è un
marchio che può essere utilizzato da
una pluralità di soggetti. La titolarità del
marchio può spettare a soggetti sia
pubblici che privati (associazioni,
consorzi, cooperative, ma anche singoli),
più può interessare un solo tipo di
prodotto, o al contrario una pluralità di
prodotti e di servizi. Il marchio d’impresa
collettivo rappresenta una modalità
molto diffusa di valorizzazione delle
produzioni locali, anche per la
possibilità che offre di ovviare ad alcuni
limiti che i marchi DOP e IGP mostranoQualche altra definizione per chiarire

altri concetti importanti

Prodotti Locali: per locale si intende
una categoria di prodotti tipici
tradizionali che si caratterizzano per
l’esiguità della produzione, per la
mancanza di ogni disciplinare o
protocollo e per l’estrema variabilità
delle tecniche di produzione. Il prodotto
locale è per sua natura, dotato di
caratteristiche particolari, legati a
particolari gusti e abitudini di consumo,
che sono storicamente formate nella sua
stessa area di produzione. 

Tracciabilita: “tracciabilità di filiera” è
la identificazione delle aziende che
hanno contribuito la formazione di un
dato prodotto alimentare. 
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COD. 200632
FIORENTINA BOVINO
ADULTO 800/1000 S/V
ORIGINE TOSCANA

COD. 200630
CONTROFILETTO
BOVINO ADULTO
ORIGINE TOSCANA

COD. 200440
LOMBO
BOVINO ADULTO
ORIGINE TOSCANA

COD. 200631
FILETTO  
BOVINO ADULTO
ORIGINE TOSCANA

COD. 200442
SCAMONE 
BOVINO ADULTO
ORIGINE  TOSCANA

BO
VI
NO Toscano

100% 
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COD. 200404
HAMBURGER  
IGP CHIANINA 
GR 200

COD. 200101
SCAMONE BOVINO ADULTO
IGP  CHIANINA 
S/V V.B.A.C

CHIA
NI
NAItaliano

100% 

COD. 200103
GIRELLO BOVINO ADULTO
IGP CHIANINA 
S/V  V.B.A.C.

COD. 200098
LOMBO BOVINO ADULTO
IGP CHIANINA  
V.B.A.C.

COD. 200239
FIORENTINA BOVINO ADULTO
IGP CHIANINA 
1000+ S/V X 1

ALTRI TAGLI 
DISPONIBILI SU
ORDINAZIONE 
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COD. 210104
FILETTO TESTE CINTA
SENESE

La caratteristica principale
che ha reso questa razza così
famosa è il grande pregio
delle sue carni, dovuto in gran
parte alla metodologia di
allevamento: la cinta senese
viene allevata allo stato semi-
brado. In questo modo la sua
alimentazione è del tutto
naturale e strettamente
legata ai luoghi di
provenienza: solo fra le
campagne ed i boschi della
provincia di Siena la cinta si
può nutrire di quel mix di
alimenti che rendono poi le
sue carni così prelibate.

 Il pregio delle carni della cinta
senese non è solo merito
dell’ambiente in cui vive e della
metodologia di allevamento: è
anche una dote genetica
specifica di questa razza.
La caratteristica principale
della carne di cinta senese è
quella di essere
particolarmente grassa ed allo
stesso tempo estremamente
ricca di acidi grassi insaturi, in
particolare Omega 3 e
Omega 6.
Ma ad essere di fondamentale
importanza è soprattutto la
distribuzione del grasso nelle
carni, che è molto omogenea
e poiché le sostanze
aromatiche sono contenute nei
grassi, i sapori ed i profumi di
questa carne così succulenta
sono straordinari.

COD. 210103
LOMBO SUINO
CINTA SENESE C/COT.

CINTA
SENESE

CINTA SENESE
Cosa c'è da sapere!
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COD. 210108
TRONCONE 
CINTA SENESE C/OSSO

COD. 240154
SALSICCE FRESCHE 
CINTA SENESE

COD. 210106
COSTINE CINTA SENESE

COD. 210107
PANCETTA 
CINTA SENESE S/OSSO C/C

COD. 210102
SPALLA CINTA SENESE
S/OSSO S/V

COD. 210105

CAPOCOLLO
CINTA SENESE S/OSSO

CINTA
SENESE
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COD. 200633
SALSICCE PURO SUINO
ORIGINE TOSCANA

COD. 210089
FILONE SUINO
ORIGINE TOSCANA

COD. 210092
COSTINE SUINO 
ORIGINE TOSCANA

COD. 210091
CAPOCOLLO
S/OSSO SUINO
ORIGINE TOSCANA

COD. 210090
FILETTO SUINO 
ORIGINE TOSCANA

COD. 200634
LOMBO SUINO T/BO
ORIGINE TOSCANA

SU
I
NO

Toscano
100% 
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COD. 220163
POLLO BUSTO FR
ORIGINE TOSCANA

COD. 220159
PETTO POLLO FR
ORIGINE TOSCANA

COD. 220168
POLLO BUSTO 
"IL TOSCANACCIO" X6
ORIGINE TOSCANA

COD. 230035
AGNELLO INTERO
ORIGINE TOSCANA

COD. 220162
CONIGLIO FR
ORIGINE TOSCANA

AGNELLO
CONIGLIO

POLLO
 

Toscano
100% 
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COD. 500224
ORATA NAZIONALE 
400/600 FR. 
(ALLEVAMENTO AGROITTICA TOSCANA – PIOMBINO)

COD. 500603
BRANZINO ORBETELLO 
1000+ FR.

PE
SCE

COD. 500601
BRANZINO ORBETELLO 
500/800 FR.

COD. 500602
BRANZINO ORBETELLO 
800/1000 FR.

COD. 500604
ORATA ORBETELLO
800/1000 FR.

COD. 500960
ORATA ORBETELLO 
1000+ FR.

COD. 500460
ORATA ORBETELLO 
600/800 FR.

COD. 500234
BRANZINO NAZIONALE
1000/1500 FR.

COD. 500226
ORATA NAZIONALE
1000-1500 FR

COD. 500231
BRANZINO NAZIONALE 
400/600 FR.
(ALLEVAMENTO AGROITTICA TOSCANA – PIOMBINO)

ORATA NAZIONALE
800/1000 FR.

COD. 500298

(ALLEVAMENTO AGROITTICA TOSCANA – PIOMBINO)

(ALLEVAMENTO AGROITTICA TOSCANA – PIOMBINO)(ALLEVAMENTO AGROITTICA TOSCANA – PIOMBINO)

COD. 500233
BRANZINO NAZIONALE
800/1000 FR.
(ALLEVAMENTO AGROITTICA TOSCANA – PIOMBINO)

Toscano
100% 
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COD. 310767
YOGURT FRAGOLA
100% TOSCANO GR 125 X 2
LATTE MAREMMA

COD. 310768
YOGURT FRUTTI DI BOSCO
100% TOSCANO GR 125 X 2 
LATTE MAREMMA

COD. 310766
YOGURT BANANA
100% TOSCANO GR 125 X 2
LATTE MAREMMA

YO
GU
RT

COD. 310764
YOGURT INTERO BIANCO
100% TOSCANO GR 125 X 2
LATTE MAREMMA

COD. 310765
YOGURT ALBICOCCA
100% TOSCANO GR 125 X 2
LATTE MAREMMA

Toscano
100% 
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COD. 310772
RICOTTA DI MUCCA 
100% LATTE TOSCANO
KG 1,5 X 2 
LATTE MAREMMA

COD. 310763
LATTE PARZIALMENTE
SCREMATO UHT 
100% TOSCANO LT 1 X 12
LATTE MAREMMA

COD. 310762
LATTE INTERO UHT 
100% TOSCANO LT 1 X 12
LATTE MAREMMA

LATTE
&RICOTTA
Toscano
100% 
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COD. 310775
PECORINO PASCOLI DI PIENZA E
VAL D'ORCIA STAGIONATO 
LATTE  100% TOSCANO KG 2,4
BUSTI

MOZZARELLA
&PECORINO

COD. 310770
MOZZARELLA FILONE  PER PIZZA
LATTE 100% TOSCANO KG 1 X 10 
LATTE MAREMMA

COD.  310769
MOZZARELLA
LATTE 100% TOSCANO GR 100 X 16 
LATTE MAREMMA

COD. 310773
CACIOTTA MUCCA
100% TOSCANO KG 1 X 2 
LATTE MAREMMA

COD. 310774
PECORINO PASCOLI DI SIENA
LATTE  100% TOSCANO KG 2,2
BUSTI

COD. 310776
PECORINO DI PIENZA FRESCO
LATTE 100% TOSCANO KG 1,5
BUSTI

Toscano
100% 
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COD. 240378
SPALLA SUINO C/OSSO
ORIGINE TOSCANA

COD. 240182 
PROSCIUTTO STAGIONATO
TOSCANO DOP  NAZ
MONTE SAN SAVINO
S/V DISOSSATO

COD. 240109
SALAME FINOCCHIONA IGP
MONTE SAN SAVINO KG 3

COD. 240146
CAPOCOLLO STAGIONATO
CINTA SENESE DOP 
MACELLERIA BELLI  KG 2

COD. 240145
PROSCIUTTO STAGIONATO
CINTA SENESE DOP 
MACELLERIA BELLI 
12 MESI

COD. 240147
SALAME  STAGIONATO
CINTA SENESE DOP 
MACELLERIA BELLI  KG 0,5

SA
LU
MI

COD. 240028
PROSCIUTTO STAGIONATO
CON OSSO DOP TOSCANO -
SALUMIFICIO MONTE SAN SAVINO
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COD. 240148
LARDO CINTA SENESE 
MACELLERIA BELLI  KG 1

COD. 240155
GOTA (GUANCIALE, BARBOZZO)
SUINO CINTA SENESE  DOP
MACELLERIA BELLI  KG 2

COD. 240168
SALSICCE SECCHE DI
CINTA SENESE DOP  
MACELLERIA BELLI KG 1
S/V

COD. 240292
LOMBETTO STAGIONATO
CINTA SENESE DOP 
 MACELLERIA BELLI KG 1,5

COD. 240335
PANCETTA TESA STAGIONATA
CINTA SENESE DOP
MACELLERIA BELLI  KG 2

COD. 240322
PROSCIUTTO TRANCIO 
CINTA SENESE DOP
STAGIONATO 
MACELLERIA BELLI KG 2

SA
LU
MI COD. 240153

SALAME "IMBROGLIONA" TIPO
FINOCCHIONA  DI 
CINTA SENESE DOP 
MACELLERIA BELLI KG 0,700 
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COD. 240370
LOMBETTO SUINO
STAGIONATO 
100% TOSCANO 
MACELLERIA BELLI
KG 3

COD. 240372
PANCETTA TESA STAGIONATA
100% TOSCANO
MACELLERIA BELLI

COD. 240373
GOTA (GUANCIALE, BARBOZZO)
SUINO STAGIONATA
100% TOSCANO 
MACELLERIA BELLI 
KG 1,4

COD. 240374
SALAME 
100% TOSCANO
MACELLERIA BELLI
GR 700

COD. 240371
CAPOCOLLO STAGIONATO 
100% TOSCANO
MACELLERIA BELLI KG 2

COD. 240376
PROSCIUTTO INTERO C/OSSO
100% TOSCANO
MACELLERIA BELLI 

COD. 240375
SALAME AL FINOCCHIO
100% TOSCANO
MACELLERIA BELLI 
KG 1,5

Toscano
100% 

COD. 240379
SALAME 100% TOSCANO
MACELLERIA BELLI 
KG 2

SA
LU
MI
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COD. 252296
BROCCOLI 
TOSCANA ICED KG2,5X4
SURGELATO

COD. 252294
SPINACI FOGLIA A FOGLIA
TOSCANA ICED KG2,5X4
SURGELATO

COD. 252295
CAVOLFIORE ROSETTA
TOSCANA ICED KG2,5X4
SURGELATO

COD. 252297
BIETA ERBETTA FOGLIE
TOSCANA ICED KG2,5X4
SURGELATO

Toscano
100% 

COD.  252300
CICORIA CUBO
TOSCANA ICED KG2,5X4
SURGELATO

COD. 250884
CINGHIALE POLPA EXTRA
TOSCANO
KG2,5X2 CONGELATO

COD. 251142
HAMBURGER CHIANINA
(MEDAGLIONI) IGP
GR 200 X 24 SURGELATO

GE
LO
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ALI
MEN

TARI

COD. 372308
FARINA 0 
100% TOSCANO KG 1 X 10 
MOLINO GIULIOTTI

COD. 372309
FARINA  00  
100% TOSCANO KG 1 X 10
MOLINO GIULIOTTI

COD.  220129
UOVA L 
100% TOSCANO PZ 6 X 16
MUKKI 

COD. 372310
FARINA TIPO 1 
100% TOSCANO KG 1 X 10 
MOLINO GIULIOTTI

1

COD.  300124
POLPA POMODORO
PETTI IL GRAN POLPOSO
100% TOSCANO 
BOX KG 10

COD. 310771
BISCOTTI CON GOCCE DI
CIOCCOLATO
LATTE 100% TOSCANO GR
300 X 12 
LATTE MAREMMA

0 00

Toscano
100% 

Italiano
100% 
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COD. 900007
PASTA TOSCANA 
PENNE RIGATE  BIO 098
FABIANELLI KG 3 X 4

COD. 900014
PASTA TOSCANA
FARFALLE BIO 201
FABIANELLI KG 3 X 4

COD.  900002
PASTA TOSCANA
PUNTINE BIO 056
FABIANELLI KG 3 X4 

COD. 900015
PASTA TOSCANA 
MEZZE PENNE BIO 103
FABIANELLI 
KG 3 X 4

ALI
MEN
TARI

COD.  900001
PASTA TOSCANA
FUSILLI BIO 085
FABIANELLI KG 3 X 4

COD. 900019
PASTA TOSCANA
SEDANINI RIGATI BIO 84 
FABIANELLI 
KG 3 X 4

Toscano
100% 
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ALI
MEN

TARI

COD. 900141
PASTA TOSCANA
CORALLINI BIO 
FABIANELLI KG 3X4

COD. 900142
PASTA TOSCANA
GNOCCHETTI SARDI BIO 108
FABIANELLI KG 3 X4

COD.  900109
PASTA TOSCANA
STELLINE BIO 057
FABIANELLI KG 3 X 4

COD. 900143
PASTA TOSCANA 
PENNINE RIGATE BIO 102
FABIANELLI KG3X4

COD. 900145
PASTA TOSCANA
GOMITI BIO 
FABIANELLI KG3X4

COD.  900037
PASTA TOSCANA
SPAGHETTI BIO 006
FABIANELLI KG 3 X 4

0 00

Toscano
100% 
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ALI
MEN
TARI

COD. 900170
PASTA TOSCANA
FUSILLI BIO INTEGRALI 
FABIANELLI  KG 3

COD. 900171
PASTA TOSCANA
SPAGHETTI BIO INTEGRALI  
FABIANELLI KG 3

COD.  900169

PASTA TOSCANA
PENNE RIGATE BIO
INTEGRALI 
FABIANELLI KG  3 X 4

COD.  900146 

PASTA TOSCANA
MEZZE MANICHE BIO
FABIANELLI KG 3X4

00

Toscano
100% 
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ALI
MEN

TARIToscano
100% 

COD. 270587
PAPPARDELLE
100% TOSCANA
PASTIFICIO FE  KG 1

COD. 270588
RAVIOLI MAREMMANI 
100% TOSCANA 
PASTIFICIO FE KG 1

COD.  270586

PICI FRESCHI TIRATI A MANO
100% TOSCANA
PASTIFICIO FE KG 1

COD. 270589
TAGLIOLINI 
100% TOSCANA 
PASTIFICIO FE KG 1

COD. 270590
TAGLIATELLE
100% TOSCANA 
PASTIFICIO FE KG 1

COD.  270585

PICI FRESCHI 
100% TOSCANA
PASTIFICIO FE KG 1

0
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COD. 290042
OLIO EXTRA VERGINE
IGP TOSCANO
MORETTINI LT 0,75 X 6

Toscano
100% 

ALI
MEN
TARI

0 00
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Alcuni dei nostri Partner:
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CANCELLONI
FOOD SERVICE S.P.A
Strada L. Ariosto, 41
06063 Magione (PG)
075 84 77 71
info@cancelloni.it

cancelloni.it 


